
 

 

     
 
 

Perquè les vaques ben munyides donen xampany!! 
Fabulosa faula a càrrec de SANTI SANTAMARIA 

amb actuacions d’ El Gary, Diego Cortés i altres amics 
Dilluns 31 DE MAIG, 20 H - TEATRE ROMEA, Hospital, 51, 08001 Barcelona  

Entrada lliure 

 

Perquè les vaques ben munyides donen xampany 
 

Hi havia una vegada, al pla de la Calma... 
 
En Xim. La seva dona. La seva filla. I una vaca frisona. Aquesta és la crònica apòcrifa d’ un prodigi 
que va sotraguejar la pagesia del Baix Montseny, la Plana de Vic, Catalunya, Espanya i el món: de com 
un dia, des de la Televisió de Cardedeu i la CNN, ens van revelar que algunes vaques, ben munyides, 
donen xampany. 
 

 
 
 

Santi Santamaria 
  

Des que en Santi Santamaria inaugurà, juntament amb la seva 
esposa, El Racó de Can Fabes a Sant Celoni, l’ any 1981, no ha 
deixat d’ acumular reconeixements per la seva trajectòria com a 
cuiner. Destaquen entre d’ altres les tres estrelles Michelin del citat 
restaurant, dues al Sant Celoni, una a l’ Evo i una al Tierra. És el 
màxim nombre d’ estrelles mai atorgat a un cuiner espanyol. A 
més, El Racó de Can Fabes va ser considerat el millor restaurant d’ 
Espanya l’ any 2000. 
 
Membre del grup Relais & Châteaux, en qualitat de Relais 

Gourmand, des de l’ any 1991, va ingressar també al selecte i reduït club Traditions & Qualité, Les Grandes Tables 
du Monde; grup format l’ any 1954 per xefs parisencs que volien promoure i fer de la gastronomia un art de vivre. 
Conegut aquí i a fora, ha obert fa poc un restaurant a Dubai, Ossiano, a l’ hotel Atlantis the Palm. 
 
En Santi Santamaria ha publicat diversos llibres, entre els quals destaca, La cuina de Santamaria, l’ ètica del gust 
(1999). Llibre que va ser guardonat per l’ Acadèmia Española de Gastronomia amb el Premi a la Mejor 
Publicación 1999; Premi La Librería Gastronómica a la Mejor Publicación de Gatronomía de 1999. També va 

   

 

 



 

ser premiat al Versailles World Cookbook Fair amb el Prix Circle of Gold i Prix The Best Chef Book. Altres 
llibres a esmentar són: El gust de la diversitat (2001), La cocina es bella (2001), el pròleg de Larousse Gastronómico 
(2004) i La cocina al desnudo (2008), últim llibre editat amb el qual ha obtingut el Premi Hoy, el premi d’ assaig 
més ben dotat a Espanya. 
 
És col·laborador habitual al Magazine setmanal de La Vanguardia des del 2001 i ha fet intervencions al 
Telenotícies TV3 Online. 
 
Al blog de Santi Santamaria ha podeu conèixer les seves idees sobre la cuina, restaurants, l’ art i la vida en 
general. 
 

blog.santisantamaria.com 
 

Diego Cortés 
 
En Diego Cortés prové d’ una família gitana de molta tradició flamenca. El pare fou guitarrista 
i lutier, la mare, bailaora. De petit, els acompanyava a les actuacions i debuta als nou anys en un 
conegut tablao de Barcelona. Amb la seva guitarra i la seva obra musical, Diego Cortés ha 
recorregut més de trenta països, en els que, en tot moment, ha captivat al públic assistent.  
 
 
 
 

El Gary 
 

Artista polifacètic: músic, actor, pallasso, neix a Buenos Aires l’ any 1973. S’ inicia a l’ escena 
als 19 anys, amb el seu grup de música: Virulana y sus Pétzales (1991 – 1996). Dos anys 
després, forma el duet de música i humor Dos gatos locos amb Mariano Rodríguez i editen l’ 
album Canciones de la Gran Siete. Continua perfeccionant l’ actuació, passant per diferents 
companyies. S’ instal·la definitivament a Barcelona l’ any 2000 per dur a terme diferents 
projectes entre els quals destaquen: la banda El Gary y su Banda ancha i el trio musical La 
Orquestita Trashumante amb motiu de l’ expo Zaragoza (2008). Forma part de l’ ONG Payasos 

sin fronteras des de l’ any 2000, a més de ser director de La Chancha Floresta Eventos artísticos para el Ocio Cultural i 
coordinador del Piccolo Cirkus “Espai Creació”. 

 
 

Agraïments: Fundació Institut Català de la Cuina 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

Per a més información i entrevistes:
 

Fundació Romea per a les Arts Escèniques 
Lidia Giménez  
Rubén Salinas 

 
Telèfon: 93.318.14.31 

Correu electrònic: info@fundacioromea.com 

 

 


